Brunclvéure

PIECES COCKTAILS FROIDES (MINIMIUM 15 PIECES PAR CHOIX)

Navette de rillette de thoN..........cccccovviiiiiiiiiiiiiiiiiiiccciccc 1,40€[Piéce

BliNi 0@UT MIMIOSO....uuuiiiiiiiiieeeeeeee e 1,20€/Piéce

Mini tartelette, crémeux parmesan et tomates confites................ 1,20€/Piéce

Toast pain suédois au saumon fumeé..............ccccccvevvvuveiecieniccicnniennnn, 1,50€/Piéce
Brochette estivale (melon, jambon sec et fetq).........ccoeevrrunne. 1,30€/Piéce
Verrine de tzatziki et son toast a I'Qil...........cccccccecvvvvviiiciiiniicicniane, 1,20€/Piéce
Tataki de saumon, saveur ASiQtiQUEe...........cceeevveeviieniiiniieniiinicee, 2,10€/Piéce
Verrine fraicheur, concombre, fromage frais et crevettes............ 2,10€/Piéce
Brochette de Kefta au poulet, sauce yaourt grec..........cccceauueeunnen. 2,10€/Piéce

Pain surprise, minimum 40 SANAWICH.........cccccocvvvemcieenniiiinieeeieene 50€/Pain surprise
Thon/ jambon/fromage frais

Toast de foie gras, chutney de pommes........ccccoceevcienivincuiencuienncens 3,30€/piéce
Damier coloré (disponible de mai d septembre)............cccccuu...... 40€/les 100 cubes

concombre, feta, pastéque et melon

PIECES COCKTAILS CHAUDES (MINIMUM 15 PIECES PAR CHOIX)

Burger de boeuf au CamMembert..........ccccovvienviinciiiniiiniieniieeiienacn, 1,60€/Piéce
Burger de boeuf AU CREAAAN.........ccccceeeeeeeeeeeeeeereeesesssias 1,560€/péce
Wrap de poulet, guacamole, cheddar et oignons rouges............ 1,30€/Piéce
HOE DOG.eeieeveveeeeeeeiieeaeaeeteteeeeeeeae ettt s st s s s sse s s 1,50€/Piéce
Mini pizza Camembert et Iardons.........cccoeveeerecieeeceiincieeeeeeeeee, 1,20€/Piéce
Croque monsieur jambon/emmental..............ccceeeeeveveereeeeerernnnn, 1,30€/piéce
Croque monsieur végétarien, pesto, mozzarella et tomate......... 1,560€/Piéce
Verrine de Gambas a L’Espagnole, creme de chorizo.................... 2,10€/Piéce

et poivrons



Bronclvéure

Jraitewr

Animations culinaires salées : réveiller les sens de vos convives

Yakitori au boeuf et fromage a la plancha.................ccceeuee.... 3,30€/Piéce
Foie gras poélé sur sa brioche artisanale...............ccc.ccoueeuune.... 3,70€/Piéce
Saint Jacques snackée et sa persillade.............cccceoveeueeannee. 2,90€/Piéce
Brochette crevettes et chorizo a la plancha................................ 2,10€ [Piéce
Découpe de saumon gravlax, accompagné de blini................ 3,10€/Piéce

et sa créme aux herbes

Nos verrines a déguster sur le pouce

Verrine Périgourdine 4,50€

foie gras “maison”, magret de canard fumé, noix, salade verte et vinaigre
Balsamique (80gr)

Verrine Océane 3,560€

miette de crabe, orzo et créme citronnée (80gr)

Verrine Paysanne 3,70€
oeuf mollet, lardons, Gouda et salade verte (80gr)

Verrine Caesar 3,70€

poulet, copeaux de parmesan, croutons,tomates cerises, sauce caesar et
salade (80gr)



Brunclyéure

Jraiteur

PIECES COCKTAILS SUCREES (MINIMUM 20 PIECES PAR CHOIX)

Mini tartelettre aux fruits de SAiSON.........cccevueveeeecuveeeennee. 1,30€
Mini tartelette ganache chocolat.........cccccceevveivvirncuiecennnne. 1,30€
Financier citron et graine de pavot.........cccccccvevcvencuienncene. 1,50€
Tiramisu Oréo et chocColQt..........oooeevieeniiesiieiieeeeee, 1,50€
Verrine de fraise, touche de creme montée........................ 1,560€
Navette fagonN PAriS=BreSt..... i, 1,60€
Tartare de fruits exotiques, mMousSSe COCO..........c...ccceuuue.... 1,60€
Verrine de salade de fruits...........cccceeevevciinciinniiniiiecicee, 1,30€
Verrine de pommes caramelisées et speculoos............... 1,30€
Panna cotta et sa compotée de fruits rouges................... 1,70€
MOCAIONS. ..o 1,20€
MINT CrOISSONT ettt reeee e e eaaeaen, 0,90€
Mini pain a@u ChOCOIQt..........cccoovieemiiiieieieeeeeee e 0,90€
Mini PAiN QU FAISIN..cc...cieiiiieiiieieieeeeeeeeeee e 0,90€
CROUQUETEES. ...ttt 0,50€



QUELQUES INFORMATIONS PRATIQUES

Formule installation: /ocation de support, nappage buffet, serviettes et cuilléres

cocktails, couleurs aux choix du client, nettoyage support par Brunch’Eure

80¢€ tout compris

Frais de livraison aller-retour: 0,80ct/Km (aucun retrait sur place)

Location de table pour buffet si besoin: 10€/ table

Frais d’exploitation(eau, électricité, dechets...): tarif unique 15€ (moins de 30

personnes)

Frais d’exploitation(eau, électricité, déchets...): tarif unique 30€ ( au dela de 30

personnes)

Location de vaisselle: sur devis

Contrat ou fiche de renseignements établi d la suite du devis signé
30% d’'acompte demandé suite a la signature du contrat pour réserver la date

réglement en espéces ou virement bancaire (RIB joint au contrat)

PERSONNEL A DISPOSITION LORS DE VOS EVENEMENTS

Traiteur seul pour 40 personnes maximum: 30€/Heure
+ 1 Aide cuisinier: 18€/Heure

+ 1serveur pour 40 personnes maximum: 18€/Heure

Toute prestation au-dela de 30km de Dardez, souhaitée sous forme de buffet

par le client, devra prévoir du personnel sur place pour des raisons de logistique

la livraison sous forme de box est possible



