
MENU
Réveillon de Noël

24/25 décembre 

et 

Saint Sylvestre 

31 Décembre

Réveillon de Noël

24/25 décembre 

et 

Saint Sylvestre 

31 Décembre

Les suggestions de Brunch’Eure  



MENU
NoëlNoël

Foie gras et chutney d’oignons rouges, brioche artisanale
Cassolette de noix de Saint-Jacques et fruits de mer

Entrées aux choix 

Bûche de Noël aux choix 

de notre artisan 

“La Boulang’du p’tit Normand”

Suprême de volaille, sauce aux morilles, écrasé de pommes de
terre et légumes de saison 

Gambas et sa bisque 
riz sauvage et légumes de saison 

Plats aux choix

Crabe en rolls brioché
Toast suédois au saumon fumé

Croque Monsieur truffé
Cuillère magret de canard et noix 

Burger de boeuf

3 Pièces cocktails aux choix 

La Bretonne: sablé breton, croustillant pralinée à la fleur de sel,
crémeux caramel et mousse chocolat au lait 

L’Auvergne: Biscuit madeleine violette, croquant chocolat blanc,
crémeux cassis et mousse aux fruits rouges

Voir tarif page 2 



tarifstarifs

Menu complet 
3 pièces cocktails, entrée, plat et dessert aux

choix
 

45€ TTC 

Entrée/Plat/Dessert

39€ TTC

Entrée/Plat 

30€ TTC

Plat/Dessert

28€ TTC

Un bon de commande vous sera envoyé 
par mail suite à votre commande 

Toutes les informations complémentaires
concernant le retrait des commandes ainsi

que les horaires sont indiqués sur le bon 
de commande

Nous vous souhaitons de merveilleuses
fêtes de fin d’année


